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Ab Oktober ist das Restaurant Raten in neuen
Handen: Die neuen Pachter suchen noch nach einer
Geschéaftsfihrung

Die Korporation Oberageri hat einen neuen Pachter fur das
Restaurant Raten gefunden: Der Gastro-Riese Remimag ubernimmt
ab Herbst das Zepter. Und sucht jemanden, der oder die den
«Raten» leiten mochte.
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Exklusiv fiir Abonnenten

Ab Herbst ist das Restaurant Raten in Oberageri in neuen Handen.
Bild: Stefan Kaiser (Oberageri, 4. Oktober 2023)

«Wir freuen uns sehr iiber den Zuschlag und iiber das
Vertrauen, welches uns die Korporation Oberdgeri damit



entgegenbringt», sagt Remimag-Geschéftsleiter Bastian
Eltschinger auf Anfrage. Er sei sich bewusst, was es heisst,
einen solch erfolgreichen Betrieb zu iibernehmen und in
die Fussstapfen des bisherigen «Raten»-Wirts Iwan Iten
zu treten. Das Restaurant Raten sei weit {iber die
Kantonsgrenze ein bekanntes und beliebtes Ausflugsziel
und Treffpunkt in der Gegend. «Nicht nur der gute
Standort hat uns iiberzeugt. Auch die Herausforderung,
auf dem bisherigen Erfolg dieses Betriebes aufzubauen
und weiterzufiihren», sagt Eltschinger weiter.

Der «Raten» passe perfekt ins Portfolio der Remimag AG
und habe viele Parallelen zu den vier bereits
bestehenden Betrieben im Kanton Zug: die Stadtzuger
Lokale Platzmiihle, Hafenrestaurant und Brandenberg
sowie das «Breitfeld» in Rotkreuz. «Das bestehende
Know-how der bereits bestehenden Betriebe kann im
Restaurant Raten eingebracht und Synergien konnen
genutzt werden.»

Geschiftsleiter gesucht, Personal wird iibernommen

Jeder Betrieb des Luzerner Gastroriesen hat einen
eigenen Geschéftsfithrer oder eine Geschéftsfiihrerin.
«Fiir den neuen Betrieb auf dem <Raten> sind wir noch
auf der Suche nach einer geeigneten Geschéftsfiihrung»,
erzdhlt Eltschinger. Zudem sei sein Unternehmen sehr
interessiert daran, alle bisherigen «Raten»-
Mitarbeitenden zu iibernehmen und weiterhin in
Oberégeri zu beschiftigen. «Gespriche dazu laufen
bereits.»



Die Korporation
Oberégeri ist
anscheinend sehr
zufrieden mit ihrer
Wahl: «Wir haben uns
fiir Remimag
entschieden, weil sie
einen hervorragenden
Ruf in der
Gastronomiebranche

geniessen und fiir ihre

Remimag-Geschaftsleiter Bastian
Eltschinger.
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erstklassigen

ihre kreative und
hochwertige Kiiche bekannt sind», sagt
Korporationsschreiber Christian Rogenmoser auf
Anfrage. «Wir sind zuversichtlich, dass Remimag unser
Restaurant zu neuen Hohen fithren und unseren Gisten
weiterhin unvergessliche kulinarische Erlebnisse bieten
wird.»

Der Abgang von Iwan Iten per Ende August markiert «das
Ende einer Ara und hinterliisst sicherlich eine spiirbare
Liicke in der lokalen Gastronomieszene», fiihrt
Rogenmoser weiter aus. Itens 18-jahrige Leitung des
Restaurants habe zweifellos massgeblich zum Erfolg und
zur Bekanntheit des Restaurants beigetragen. Sein
Engagement, seine Erfahrung und seine personliche Note
hétten das Restaurant zu einem beliebten Treffpunkt in
der Gegend gemacht.



Obwohl sein Weggang sicherlich eine Verdnderung
darstelle, sei die Korporation Oberdgeri zuversichtlich,
dass das Restaurant unter der neuen Leitung von
Remimag weiterhin florieren wird. «Wir sehen diesen
Ubergang als eine Chance, neue Impulse zu setzen und
das Erbe von Iwan Iten wiirdig fortzufithren. Wir danken
ihm fiir seinen Beitrag und freuen uns darauf, mit
Remimag eine aufregende neue Zeit fiir das Restaurant
Raten einzuleiten», so Rogenmoser weiter.

Wiedereroffnung im September nach Auffrischung

Das Restaurant Raten war unter der Leitung von Wirt
Iwan Iten lange Zeit beliebt als Eventlocation, etwa fiir
Hochzeiten. Zudem gibt es im Lokal Seminarrdume. «Die
Fortfiihrung der bestehenden Angebote steht
selbstverstdndlich weiterhin im Fokus», erklart
Rogenmoser. Das erweiterte Angebot an Seminarrdumen
im Restaurant werde bereits aktiv genutzt.

Zudem werde das Restaurant ein wenig saniert: In der
Kiiche wird der Boden neu versiegelt, wihrend im
gesamten Restaurant der Parkettboden neu aufgefrischt
wird. «Dariiber hinaus werden kleinere Reparaturen,
Maler- und Wartungsarbeiten durchgefiihrt, um
sicherzustellen, dass das Restaurant in bestem Zustand
fiir die Wiedereroffnung ist», so Rogenmoser weiter. Die
Remimag werde das Restaurant ab dem 1. Oktober 2024
tibernehmen. «Wann genau die Er6ffnung stattfindet, ist
noch unklar. Das werden wir zu gegebener Zeit
kommunizieren», so Rogenmoser weiter.



Wird saniert und mit frischem Wind im September 2024 wiederertffnet: das
Restaurant Raten in Oberageri.

Bild: Stefan Kaiser (Oberageri, 4. Oktober 2023)

Wegen Sanierung: Restaurant drei bis vier Wochen zu

Fiir die Suche nach einem neuen Péchter hat die
Korporation Oberégeri eine Art Casting veranstaltet. Wie
viele Bewerber es fiir die Pacht gab, das will die
Korporation nicht sagen. «Das ist vertraulich», so
Rogenmoser weiter. «Wir haben fiir die Interviews einen
Fachmann beigezogen, der im Gastrogewerbe schatfft,
sagt Rogenmoser. «Wir wollten uns nicht auf die Aste
rauslassen.» Auf die Frage, ob das Lokal vor dem
Pachterwechsel schliessen muss, sagt Rogenmoser: «Wir
werden wohl drei bis vier Wochen das Restaurant
schliessen miissen, bis Iwan Iten draussen ist. In der Zeit
wird dann auch das Restaurant neu eingerichtet.» Ein
nahtloser Ubergang zum neuen Lokal sei hingegen nicht
moglich bei einem solch grossen Betrieb. Iwan Iten



miisse geniigend Zeit haben, sein Personal zu
informieren.

Das Parkieren auf dem Raten kann bei schonem Wetter

schon mal eine Geduldsprobe sein. Mit Iwan Iten gab es

ein Abkommen, das ihm erlaubte, den Gésten keine
Parkgebiihren zu verrechnen. Wie wird das unter der
neuen Leitung aussehen? «Wir befinden uns derzeit in
Gesprdachen mit Remimag, um das Parksystem optimal
zu gestalten. Wir streben an, eine Losung zu finden, die
sowohl den Bediirfnissen der Géste als auch den
betrieblichen Anforderungen gerecht wird», erklart
Rogenmoser. Sobald eine endgiiltige Entscheidung
getroffen wurde, werde die Korporation Oberégeri dies
transparent kommunizieren.



